
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Suppen / Soup 
Löwenkopfterrine 

 

 

Pfifferlings - Rahm - Suppe(I,G)           9 

Chanterelle - Creme - Soup(I, G) 

 

 

Tafelspitz – Consommé            9 

Tomato – Consommé 

 

Suppe als Vorspeise / Starter Soup - 5,00 

 

 

Salat / Salad 
 

 

Großer Frühlingssalat / Hausdressing (Laktosefrei)(I,J),       13 

Croutons(A) / karamellisierten Walnüssen(H) / Kräutern 

Mixed Salad / house dressing (I,J)/ Croutons(A) 

and caramelized Walnuts(H) / Herbs 

 

mit gebratene Hähnchenbrust     8 

roasted Chicken breast 
 

mit gebratenes Fischfilet    10 

roasted Fish Fillet 

 

Vegane Variante möglich / Vegan Variant Possible 

 

 
MwSt inclusive / VAT-TAX included 

02/2025 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vorspeisen / Zwischengerichte 
Starter / Intermediate Courses 

 

 

 

Gnocchi(A) / Pfifferlinge / Tomate     Vorspeise  12 

Chanterelle(A) / Tomato       Hauptgericht 17 

 

 

 

Tomaten – Schafskäse(G) - Salat / Kalamata Oliven   Vorspeise    9 

Tomatoes – Feta Cheese(G) – Salad / Kalamata Olives   Hauptgericht 14 

 

 

 

Gebratene Pfifferlinge / Bunter Salat     Vorspeise    9 

Fried Chanterelles / Mixed Salad      Hauptgericht 16 

 

 

 

 

Beilagen - Extra 

 

Brot               3 

Butter              3 

Sauce               3 

Bailagen extra             6 

Pommes frites           8 

 
MwSt inclusive / VAT-TAX included 

02/2025 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hauptgänge / Main Courses 
 

 

Rinderroulade(I,J) / Kartoffelpüree(G) / Wurzelgemüse    22 

Beef Roulade(I,J) / Mashed Potatoes(G) / Root Vegetables 

 

Weißer Heilbutt(D) / Petersilienkartoffeln / Safran Sauce / kleiner Salat   24 

White Halibut(D) / Parsley Potatoes / Saffron Sauce / Small Salad 

 

Geschmorte Ochsenbäckchen(I) / Kartoffelstampf(G) / Buttergemüse(G)   22 

Braised ox Cheeks(I) / Mashed Potatoes(G) / Buttered Vegetables(G) 

 

Schnitzel „Wiener Art“(A,C) / Zitrone / Pommes Frites      18 

Schnitzel “Wiener Art” (A,C) / Lemon / French Fries 

 

Jägerschnitzel vom Schwein / Steinpilzrahm(A,C,G,I) / Pommes Frites   20 

Schnitzel from Pork(A,C,G,I) / Porcini Mushroom Sauce / French Fries 

 

Tafelspitz vom Rind / Bouillon – Kartoffeln / Meerrettich – Sauce   19 

Tafelspitz (boiled beef) / Bouillon – Potatoes / Horseradish – Sauce 

 

Gebratener Ziegenkäse(A.C,G) / Ofengemüse / Basilikum     17 

Fried Goat Cheese (A.C, G) / / oven Vegetables / Basil 

 

Geröstete Semmelknödel(A,C) / Pfifferlingsrahm(G)      16 

Toasted Bread Dumplings(A,C) / Chanterelle Cream(G) 

 

Kleiner Salat / Hausdressing(I,J) / Croutons(A)        7 

Side dish Salad / House Dressing(I,J) / Croutons(A) 

 
MwSt inclusive / VAT-TAX included 

02/2025 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

Dessert 
 

Apfelstrudel(A) / Vanilleeis / Sahne(C,G)        9 

Apple Strudel (A) / Vanilla Ice Cream / Cream (C,G) 

 

Churros(A,G) / Schokoladen – Sauce(G)      7 

Churros(A,G) / Chocolate Sauce(G) 

 

Warmer Schokoladenkuchen(A,C,G,F,H) / Vanilleeis / Sahne(C,G)    9 

Warm Chocolate Cake(A,C,G,F,H) / Vanilla Ice Cream / Cream(C,G) 

 

Eisschokolade(A,C,G)      7 

Ice Chocolate(A,C,G) 

 

Eiskaffee (A,C,G)      7 

Ice Coffe(A,C,G) 

 

Cup Dänemark(A,C,G)      8 

Cup Denämark(A,C,G) - Ice Cream / Chocolate Sauce / Cream 

 

Schwarzwaldbecher(A,C,G) / Kirschwasser      8 

Black Forest(A,C,G) - Ice Cream / Cherry Sauce, 

Cream / Cherry Schnaps 

 

Gemischtes Eis / Sahne(A,C,G)      8 

Mixed Ice Cream / Cream(A,C,G) 

 

Früchtegarten – gemischtes Eis(A,C,G) / / Fruchtsalat      8 

Fruit Garden - Mixed Ice Cream(A,C,G) / Fruit Salad / Cream(A,C,G) 

 

 
MwSt inclusive / VAT-TAX included 

02/2025 


